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o KOS GRIL],
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% KALTE VORSPEISE
% 1. Schwarze Oliven®
% mil Zwiebeln und Paprikastiicken 5,90
I% 2. Tarama’
% hausgemachte Kaviarcréme 2,90 %
% 3. Zaziki° . %
% hausgemacht 2
% 4. Tiros® ) %
% IFeta-Créme mit frischen Kriutern 2,90 %
0 5. Feta® %
% griechischer FFetakése mit Zwiebeln und Olivenol %
% verfeinert 290 %
% 6 pokolo B,G,6,2,AG
% ' eiilel\ggriation von Kos Produkten- ab 2 Personen 9,50 %
% 7. Meeresfriichtesalat’ 11,00 %
0
- 0
: SUPPEN %
8. Hausgemachte Tomatencrémesuppe*® %
mil Sahne verfeinert 9,00 %
9. Fasulada® | 1 1 “ ) %
Bohnensuppe mit Olivendl und frischen Kréiutern 5,90 %
%
0
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B URGWETDEIL

WARME VORSPEISE

EEEEEEEEEEEE

10. Garnelenpfanne®**
Garnelen in Tomatensauce und Fetakise

B,4,6,2

1. Gegrillter Feta mit Garnelen
mit Tomatenscheiben, Zwiebeln, milder Peperoni,
schwarzen Oliven

12. Saganaki“*

panierter Fetakése aus der Pfanne in einer

Ei-Mehl Hille

13. Dolmadakia™
Weinblatter mit Hackfleisch und Reis geftllt

14. Uberbackener Feta ¢
mit hausgemachter Metaxasauce

15. Auberginenrollchen®**

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

Zu allen Vorspeisen reichen wir Thnen

frisches Brot

mil FFetakéseltillung und Tomalensauce tiberbacken

15,90

7,80

9,50

11,90
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SAILATE:

16. Bauernsalat™

orofziigige Salatvariation mit IFetakdsestiicken 12,90
17. Salat vom Markt’

mit Hahnchenbrustfiletstreifen 13,90
18. Bunter Salat*®

vom Markt mit Lachsfilet 16,90
19. Kleiner gemischter Salat’ 6,90
20. Hausgemachter Krautsalat 490
21. Beilagensalat® 3,90

Zum Salat reichen wir Ihnen frisches Brot
Bitte wiihlen Sie zum Salat Ihr Dressing:

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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Joghurt Dressing °
Essig und Ol
HAHNCHEN VOM GRILL
22. Hihnchenbrustfilet mit Folienkartoffel 16,50
23. Hihnchenbrustfilet mit Sambalsauce
y . und Pfannengemiise® 17,90
EEEEEEREEEEEE
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RIND VOM LAVASTEIN GRILL > ’

Zu den Gerichten gehaért einen Beilagensalat

EEEEEEEEEEEE

. s . , - , G2
24 Argenlinisches Rinderfilet ca.220 Gr.
mil Folien-Kartoffel, Pfannengemiise und
Krauterbutter und Spezial Grill Sauce 32.90

25. Argentinisches Rumpsteak ca.250) Gr.”
mit Rosmarinkartoffeln, Kriauterbutter, ‘
Plfannengemiise und Spezial Grill-Sauce 29,00

26. Argentinisches Rumpsteak Gorgonzola ca.250 Gr.” ‘
mil Pfannengemiise 30,90

27. Rindleber”

mit Krauterbutter und Bratkartoffeln

e
o
(9]
S

LAMM VOM LAVASTEIN-GRILL

Zu den Gerichten gehort einen Beilagensalat

28. Variationen vom Lamm
mil Lammfilet,  ammcarrée und Pfannengemiise,
Krauterbutter; Spezial-Grill-Sauce 31,90

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

29. Lammcarrcée©
mil griinen Bohnen, Krduterbutter und Spezial-Grill-Sauce 30,90
w S0. Lammfilet®
% mit Pfannengemiise und Kréuterbutter 30,90

Bitte wiihlen Sie bei diesen Gerichten zwischen
Rosmarinkartoffeln oder einer Folienkartoffel

HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

BEEEEEEEEEEE
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KOSTLICHKEITEN VOM GRILL.

Zu den Gerichten gehdrt einen Beilagensalat

EEEEEEEEEEEE

31. Filetauswahl
vom [.amm, Rind und Schwein dazu Pfannengemiise
und Krauterbutter 32,90

32. Grillvariationen’
mit Lammcarrée, Hihnchensteak, Souflaki,
Sousoukaki und Kriauterbutter 29,50
Bitte wiihlen Sie bei diesen Gerichten zwischen Pommes oder Reis

ALLERLEI VOM SCHWEIN

Zu den Gerichten gehort einen Beilagesalat
33. Schweinemedallions mit Folienkartoffel *

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEREEEE

und Kréauterbutter 19,90
34. Schweinemedallions, Gorgonzola-Sauce mit Pasta®™ 22 50
35. Souflaki®

FleischspieBe vom Schweinerticken und Grill-Sauce 15,90
36. Ouzo Teller*

mit Gyros, Sousoukaki und Souflaki dazu einen Ouzo und 185

Grill Sauce 8,50
37. Hermes Teller*

hausgemachtes Gyros, Souflaki und Grill-Sauce 17,90
38. Gyros Teller?

hausgemachtes FFleisch vom DrehspieB3 und Grill-Sauce 15,90

39. Bifteki*®
Hacksteak gefillt mit Fetakédse und Grill- Sauce 17,50

v, 40.Grillteller+
Souflaki, Sousoukaki, Steak, I .eber, Gyros und Grill-Sauce 21,90

Bitte wiihlen Sie von Nr. 35 bis 40 zwischen Pommes oder

Reis IEEEEEEEEEEE
5
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UBERBACKEN AUS DEM OFEN®

4. Gyros mit Metaxasauce oder Hollandaise-Sauce

und Kése tberbacken ***

EEEEEEEEEEEE

42 Gyros mit Sambalsauce ¢+

und Kase tberbacken 18.00
45.Schweinemedallions %

mil Metaxasauce und Kése tiberbacken 22.00

42 Souflaki mit Metaxasauce oder Hollandaise-Sauce
und Kise tiberbacken®*! 18,00

45 Bifteki mit Metaxasauce oder Hollandaise-Sauce

und Kise tiberbacken &4 19,90

46. Hahnchenbrustfilet mit Metaxasauce oder Sambal-
Sauce und Kéise tiberbacken 42 18,00
Bitte wiihlen Sie bei diesen Gerichten zwischen

Reis oder Pommes
Zu allen Hauptgerichten reichen wir IThnen einen Beilagensalat

mit Joghurt Dressing °°

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

PFANNENVARIATIONEN

47.Gyros Pfanne in hausgemachter Metaxasauce
fr. Champignons, Paprika, Zwicheln®***¢
A48.Gyros Planne in Hollandaise-Sahnesauce
A fr. Champignons, Paprika, Zwiebeln®*"*°

17,50

B
W
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49. Souflaki Pfanne in Metaxasauce
fr. Champignons, Paprika, Zwiebeln™*"*

50. Souflaki Pfanne in Hollandaise-Sauce
Paprika, Champignons und Zwiebeln %**¢

51. Hihnchengeschneltzeltes
fr. Paprika, fr. Champignons mit Sahnesauce *** 1750

Bitte wiihlen Sie bei diesen Gerichten zwischen

Reis oder Pommes
Zu allen Hauptgerichten reichen wir Ihnen einen Beilagensalat mit

Joghurt Dressing®

FISCHVARIATIONEN
52. Lachsfilet
mit ciner Folienkartoffel, Pfannengemiise und Tarama-SoBe 23,90

53. Kalamares™™°
kleine Tintenfische aus der Pfanne in einer leichten Mehlhtlle
mit Gemtise und Knoblauch Dip 22,00

54. Zanderfilet”
mit Gemiise und Fisch SoBe 23,00

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

JAG,C

55. Tintenfischringe
aus der Pfanne in einer leichten Mehlhtille mit Gemtise und
Knoblauch Dip

B,2,AG,C
« 90. Fisch Auswahl
= mil Lachsfilet, Zanderfilet, Scampis, Gemiise und Fisch SoBe 30,00

20,90

Zu allen Hauptgerichten reichen wir Ihnen einen

Beilagensalat mit Joghurt Dressing ©
BEEEEEEEEEEE
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SCHNITZEIL. (HAUSGEMACHT)

Bitte wiihlen Sie zwischen Schwein oder Hahnchen '

EEEEEEEEEEEE

57. Rahm Schnitzel ***° 14.90
58. Kos Schnitzel™*®

mit Metaxasauce 14.90
59. Schnitzel Hollandaise™* 14.90
60. Schnitzel Sambal **° 14.90

Zu allen Schnitzeln reichen wir Pommes
Zu allen Hauptgerichten reichen wir Ihnen einen

Beilagensalat mit Joghurt Dressing¢

UNSERE AUFLAUFE

61. Mousaka®"
griechische Spezialitat mit frischen Auberginen, Zucchini,
Kartoffeln und Hackfleisch mit BéchamelsoBe tiberbacken 1590

62. Pastizio®
griechischer Nudelauflaufl mit Hackfleisch und BéchamelsoBe 14.90

63. Kos Auflauf
mil Hahnchen, Penne, Schinken, Broccoli, hausgemachter
Hollandaise-Sauce

64. Hihnchen Auflauf 62
| Hahnchenbrust, Penne, f1. Champignons und fr. Paprika 13.90

HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEREEEEEE

13,90

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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VEGETARISCHE GERICHTE

65. Vegetarische Mousaka™
mil frischen Auberginen, Zucchini, Kartoffeln, Broccoli,

Erbsen und BéchamelsoBe 15,90
G6. Pfannengemiise ™

mit Rosmarinkartoffeln und Zaziki 14.90
67. Auberginenrollchen

mit Fetakise und Tomatensauce tiberbacken, dazu 1200

Reis :

68. Bandnudeln ™"
mit fr.Gemuse, Knoblauch und Kriutern in der 12.90
Pfanne zubereitet ’

SPEZIAL PLATTEN™
dazu Gemischter Salat, Zaziki und Pommes oder Reis

69. Sokrates Grillplatte fiir 2 Personen®
Gyros, Sousoukaki, Schnitzel, I eber 4790

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

70. Kos Grillplatte fiir 4 Personen™
LammKkoteletts, Sousoukaki, Gyros, Schweinesteaks 80,00

~ 71. Knossos Grillplatte fiir 4 Personen™ 49.00
K Gyros, Sousoukaki, Souflaki, I .eber ’

EEEEEEEEEEEREEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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KINDER MENU

Zum den Kinder Meniis reichen wir

@
.
.
0
.
m
.
% Pommes (auBer Nr. 74 und 76) %
E"I 72. Kinder Schnitzel™’ 8,50 %
g :
% 73. Kinder Gyros ™" 8,50 %
% 74 Bandnudeln mit Tomaten Sauce”™ " 7.50 %
% 75. Kinder Souflaki*** 8,50 %
E|_| 76. Kinder Dessert Eis 4t %
% Schoko und Vanille Eis, mit Smarties 5,50 %
I T
I DESSERT T
% 77. Hausgemachtes Tiramisu 1 %
% mit Sahne 650 5
% 78. Griechischer JoghurtG’A’E %
% mil Honig, Niissen und fr.I'riichten 6,50 %
79. Eis und HeiB™ %
Vanilie Eis mit heiBen Frichten 6,00 %
80. Vanille Eis™" %
w. mil Schokoladensauce oder Karamellsauce 5,90 %
g
EEEEEEEEEEE
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% BI{U R G W E D EI:
% 8 GETRANKE
% Alkoholfrei
% Wasser 025L 350 T . )
% Mineralistlles o751 700 || HeiBe Getrinke
Coca Cola, o~
% Cola Zero,Fanta, O3L 350 Espresso
% Sprite, Spezi 0,5L 6,00 Doppelter Espresso
. 0,3L 3,50 Cappuccino
E 9 ’
% Istee 0L 490 || wilch Kaffee
: 02l. 350 ° Kaffe Crema
Tonic Water ’ S+
% 04L 5,60 N Latte Macchiato
z Ginger Al 02L 350 [p Tee
% Inger Ale 04L 560 |4 HeiBe Schokolade
% Bitter Lemon 8’%][“ ;:28 @
% Vita Malz 0,33L 3,80
% Séfte/Schorle 0,3L 3,80 f
% Opangen’ 0.4L 450 +
Ie Apfel, ®
Maracuja, +
Rhababer,
Kirsch, @
w Bananen,
[}
kS

m

BEEEEEEEEEEE

w
o)
)

3,10
450
2,90
3,90
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GETRANKE
Bier
4+
Bier von Fass 0,3L 350 ? wWeiBwein
04l 450 Hauswein 0,2L. 6,50
- trocken oder .51, 12.50
Alsterwasser 0,3L 3,50 @ e : D
04l 1’50 halbtrocken
Grillo 0,2L 7.00
Hefeweizen o rocken 0,75L.  21.50
Hell, 0,5L 0 * Pino Grigio 0,2L. 7.00

Dunkel, 0,5L
Alkoholfrei 0,5L

+ halbtrocken  0,75L 21,50

(0]

Y

gr uOl
r Or O
-

-

)

+ Weinschorle (2L, 6,50

Alster A/frei 0,33L 3,50 Malamatina 0,2L 6,50
I'lasche @ ’ |

HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE =2

Retsina 0,5L 10,50

Veltins A/frei  0,33L 3,50 Mostra 0,5L 12,50
Flasche 4:) Rotwein

+ Hauswein 091 650

Kostritzer 7 trocken, ’ O

Schwarzbier O,33L 3,50 > ha]b[pocken, O,5L 12,50
lieblich

@ Merlot 0,2L 7,00

trocken 0,75L 21,50

:> Mostra 0,51 12,50

, 0,2L 7.00

Hose 0,75L 2150

AEEEEEEEEEEE
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5
% GETRANKE
% Likore Aperitif
+

£ Ouzo 2cL 2,00 |7 Martini Al 550
% Ramazzotti 2¢cL. 3,50 ¢ Bianco/Rosso

Tequila 2cL 3,50 : ~
% Wodka 2cL. 3,50 @ gremiipiiag’ 021 150
IEI Sambuca 2cL 3.50 Scavi & Ra

: y

% Grappa 2cL. 350 |l Prosecco OIL o0
% Hell/Braun 4

Indian R 2cL. < .
R Longdrinks
EI Metaxa 5 Sterne 2cL. 3,80
% Metaxa 7 Sterne  2cl. 490 || Jim Bean Cola 4l 7,00
% Jack Daniels Cola 4cL 890
% Johnnie Walker 4cl. 7,00
EI . Red Label
% ¥ Bacardi Cola el 7,00
I% 4:) Gin Tonic el 790

BEEEEEEEEEEE

13
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KOS GRILJ,

B URGWEDEL

Mittagsessen jeden Tag
von Dienstag bis Donnerstag

von 11:00 bis 15:00 Uhr

Wenn Sie zu Ihren Gerichten eine andere Beilage
mdéchten oder einen anderen Wunsch haben,
sprechen Sie uns bitte an.

Zusalzstoffe: Dmit Farbstoff, 2)mit Konservirungsstoff, 3)mit Antioxidationsmittel, 2)mit Geschmcksverstirker,
5)deschwefelt, 6)geschwarzt, 7)mit Phosphat, 8) mit MilcheiweiB3, 9)Koffeinhaltig, 10)chininhalting, 1)mit
StBungsmittel (n), 12)enthélt cine Phenylalaninquelle, Allergene: A)enthélt gluten haltiges Getreide (Weizen),
AG)enthélt gluten haltige Getreide (Gerste), B)enthalt Krebstiere, C)enthélt Eier, D)enthalt Fisch, F)enthélt
Erdnisse, F)enthilt Sojabohnen, G)enthélt Milch (Laktose), Henthélt Schalenfrtichte (Walntisse), enthilt
Sellerie, J)enthélt Senf, K)enthélt Sesamsamen, I )enthalt Schwefeldioxid und Sulphite, M)enthélt Lupinen,
N)enthalt Weichtiere. Allergene und Zusalzsloffe gemaB unsere Informationsmappe. Sprechen Sie unsere
Mitarbeiter gerne an.

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

A: Bitte beobchten sonstiges Allergie. Personal wird nicht verantwortlich.

BEEEEEEEEEEE
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WARME VORSPEISE

EEEEEEEEEEEE

10. Garnelenpfanne, Garnelen in Tomatensauce und
I% Schafskése 14.90

2EEEEEEEEEE

15. Auberginenroéllchen, mit Schafskéseftllung und
Tomatensauce tberbacken

% 1. Gegrillter Feta mit Garnelen, mit Tomaten 16,90
% Scheiben, Zwiebeln, milde Peperoni, Schwarzen

E Oliven 9,50
% 12. Saganaki, panierter Schafskése aus der Pfanne

% in einer GI-Mehl Hiille 7,80
% 13. Dolmadakia, Weinblitter mit Hackfleisch und

% Reis geftllt 9,50
% 2. Uberbacken Feta, mit hausgemachter

% Metaxasauce 11,90
z

"

"

-
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SALATE

EEEEEEEEEEEE

16. Bauersalat, groBziigige Salatvariation mit

I% Schafskéasestiicken 12,90
@ 17. Salat vom Markt mit Hihnchenbrustfiletstreifen 13,90
% 18. Bunter Salat vom Markt mit [Laschsfilet 15,90
19. Klein gemischter Salat 6,90
20. Hausgemachter Krautsalat 4.90
21. Beilagesalal 3,90

2EEEEEEEEEE

Zum Salat reichen wir Ihnen frisches Brot
Bitte wiihlen Sie zum Salat Ihr Dressing:

Joghurt Dressing
Essig und Ol

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

HAHNCHEN YOM GRILLI
22. Hihnchenbrustfilet mit Folienkartoffeln 16,50
23. Hahnchenbrustfilet mit Sambal Sauce und
Plannengemtise 18,50

HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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2%. Argentlinisches Rinderfilet ca.220 Gr. mit IFolien-
Kartoffeln, Plannengemise und Krauterbutter und

Bitte wiihlen Sie bei diesem Gericht zwischen
Rosmarinkartoffeln oder einer Folienkartoffeln

d
:
:
0
:
g
0
:
L Sy @
spezial Grill Sauce -
D spezial Grill S 3490
% 25. Argentinischen Rumpstek ca.250 Gr. mit %
L T
% Rosmarinkartofteln, Krauterbutter, Plannengemtse %
% und spezial grill Sauce 31,00 %
% 26. Rind Leber mit Bratkartoffeln 15,50 %
% %
% LLAVIM VOM LAVASTEIN-GRILL %
% Zu diese Gerichten gehoirt ein Salat %
: :
% 27. Variationen vom Lamm, mil Lammfilet, %
% [Lammcarrée und Pfannengemiise, spezial grill Sauce 32,90 I?‘.I
E g
% 28. Lammcarrée mit griinen Bohnen und spezial grill %
I% Sauce 31,90 %
29. Lammlfilet mit Plannengemiise 31,90 %
:
g
:
g
:
m

HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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KOSTLICHKEITEN VOM GRILL =

Zu diese Gerichten gehort ein gemischter Salat

30. Filetauswahl

vom Lamm, Rind und Schwein dazu Pfannengemiise 30,90
31. Grillvariationen

mit Lammcarrée, Hahnchensteck, Souflaki und

[\
e
o)
-

Sousoukaki

Bitte wdhlen Sie bei diesem Gericht zwischen
Pommes oder Reis

ALLERILEI VOM SCHWEIN
32. Schweinemedaillons mitl Folienkartoffel und
Krauterbutter 3190
33. Schweinemedaillons, Gorgonzolla mit Pasta 31,90

3%. Souflakia, FleischspieBe von Schweinerticken
35. Ouzo Teller mit Gyros, Sousoukaki und Souflaki

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

dazu einen Ouzo 31,90
36. Hermes Teller, hausgemacht Gyros, Souflaki 31,90
37. Gyros Teller, hausgemacht, Fleisch vom Drehspiel3 31,90
38. Bifteki, Hackstcck geftllt mit Schafskése 31,90
_w 39. Grillteller, Souflaki, Suzuki, Steak, I .eer, Gvros 31,90

HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

HEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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UBERBACKEN AUS DEM OFEN 28
20.Gyros mil Metaxasauce Kiise Uberbacken )
21. Gyros mit Sambalsauce Késetiberbacken
2%2. Schweinemedaillons mit Metaxasauce und Kase
tiberbacken
23.Souflaki mit Metaxasauce und Kéase tiberbacken
22 Bifteki mit Metaxasauce und Kéase tiberbacken
25 .Hiahnchenbrustfilet mit Metaxasauce und Kése
tiberbacken

Bitte wiihlen Sie bei diesen Gerichten zwischen

Reis oder Pommes
Zu allen Hauptgerichten reichen wir Thnen einen Beilagen

Salat mit Joghurt Dressing

PFANNENVARIATIONEN

%6. Gyros Plfanne in hausgemachter Metaxasauce, {T.
Champignon, Paprila, Zwiebeln

%7. Gyros Planne in Hollaindeise Sahnesauce, iT.
Champignons, Paprika, Zwiebeln

.+ 28. Souflaki Pfanne in Metaxasauce, i1. Champignon,

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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EEEEEEEEEEEE

29. Souflaki Pfanne in Hollandaise Sauce, Paprika,
Champignons und Zwiebeln

50. Hihnchengeschnetzeltes, (1. Paprika, fr.
CHampignons mit Sahne Sauce

Bitte wdhlen Sie bei diesen Gerichten zwischen
Reis oder Pommes

FISCHVARIATIONEN

51. Laschsfilet mit einer Folienkartoffel und
Plfannengemiise

52. Kalamares, kleine Tintenfisch aus der Pfanne in einer
leichten Mehlhtlle mit Gemuse und Knoblauch Dip

3. Zandarfilet mit Gemtise und Knoblauch Dip

5. Tintenfischringe aus der Planne in einer leichten
chlhtille mit Gemtise und Knoblauch Dip

55. Fischhaus Wahl mit . achsfilet, Zandarfilet, Scampi,
Gemitise und Knoblauch Dip

?ZU?U?

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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SCHNITZEL (HAUSGEMACHT) ™~
Bitte wcihlen Sie zwischen Schwein oder Hédihnchen
. Rahm Schnitzel
. Kos Schnitzel, mil Melaxasauce
. Schnitzel Hollandaise
. Schnitzel Sambal

EEEEEEEEEEEE

r Ot Q
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Alle Schnitzel reichen wir Pommes oder Reis

UNSERE AUFLAUFE

60. Mousaka, griechische Spezialitit mit frischen

Aubergine, Zucchini, Kartoffeln und Hackfleisch mit

Bechamel-Sauce tiberbacken

G1. Pastlizio, griechische Nudelnauflauf mit Hackfleisch

und Bechamel-Sauce

62. Kos Auflauf, mit Hihnchen, Penne, Schinken, Broccoli,

hausgemachte Sauce

6.3. Hihnchen Auflauf, Hihnchenbrust, Penne, fT.
Champignon und fr. Paprika

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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o

2. Vegetarische Mousaka, mit frischen Aubergine,
ucchini, Kartoffeln, Broccoli, Erbsen und
eschanel-Sauce

5. Pfannengemiise mit Rosmarienkartoffeln und
aziki

6. Auberginenrollchen mit Schafskéise und
omatensauce tberbacken, dazu Reis

7. Bandnudeln mit fr.Gemtise, Knoblauch und
rautern in der Pfanne zubereitel

S N O @ N

>

KINDER MENU

Zu allen Kinder Mentii reichen wir
Pommes

68. Kinder Schnitzel
69. Kinder Gyros

70. Bandnudeln mil Tomalen Sauce
71. Kinder Souflaki
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RESTAURANT KEGEL

KOS GRIL],

B URGWETDEL
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29. Souflaki Pfanne in Hollandaise Sauce, Paprika,
Champignons und Zwiebeln

50. Hihnchengeschnetzeltes, (1. Paprika, fr.
CHampignons mit Sahne Sauce

Bitte wdhlen Sie bei diesen Gerichten zwischen
Reis oder Pommes

FISCHVARIATIONEN

51. Laschsfilet mit einer Folienkartoffel und
Plfannengemiise

52. Kalamares, kleine Tintenfisch aus der Pfanne in einer
leichten Mehlhtlle mit Gemuse und Knoblauch Dip

3. Zandarfilet mit Gemtise und Knoblauch Dip

5. Tintenfischringe aus der Planne in einer leichten
chlhtille mit Gemtise und Knoblauch Dip

55. Fischhaus Wahl mit . achsfilet, Zandarfilet, Scampi,
Gemitise und Knoblauch Dip
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RESTAURANT KEGEL

KOS GRIL],

B URGWETDEL

SCHNITZEL (HAUSGEMACHT) ™~
Bitte wcihlen Sie zwischen Schwein oder Hédihnchen
. Rahm Schnitzel
. Kos Schnitzel, mil Melaxasauce
. Schnitzel Hollandaise
. Schnitzel Sambal
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Alle Schnitzel reichen wir Pommes oder Reis

UNSERE AUFLAUFE

60. Mousaka, griechische Spezialitit mit frischen

Aubergine, Zucchini, Kartoffeln und Hackfleisch mit

Bechamel-Sauce tiberbacken

G1. Pastlizio, griechische Nudelnauflauf mit Hackfleisch

und Bechamel-Sauce

62. Kos Auflauf, mit Hihnchen, Penne, Schinken, Broccoli,

hausgemachte Sauce

6.3. Hihnchen Auflauf, Hihnchenbrust, Penne, fT.
Champignon und fr. Paprika
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